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縄文ロマンが詰まった「東名遺跡」

相続◎
連載シリ ー ズ

弁護士市場輝
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ー

古
最
大
級
の
湿
地
性
貝
塚
と
し
て
大
き

展
示
す
る「
東
名
縄
文
館』
の
管
理・
運
営

持っ
て
い
た
こ
と
が
分
か
り 、
驚
か
さ
れ
ま

ゆ
き
ふ
さ

す
よ 。」
と
事
務
局
長
の
藤
原
千
房
さ
ん 。

前
回
ま
で
現
物
分
割 、
代
償
分
割 、
換
価
分
割
と
い
っ

た
遺
産
分
割
の
具
体
的
な
方
法
に
つ
い
て
お
話
し
し
て

き
ま
し
た
が 、
反
対
に
遺
産
分
割
を
し
な
い
よ
う
に
禁

止
す
る
こ
と
も一
定
の
条
件
の
下
で
可
能
で
す 。
そ
こ
で 、

今
回
は
遺
産
分
割
の
禁
止
に
つ
い
て
お
話
し
し
た
い
と

思
い
ま
す 。

遺
産
分
割
の
禁
止
と
は

遺
産
の
全
部
又
は一
部
に
つ
い
て 、
被
相
続
人
の
遺
言 、

相
続
人
の
間
で
の
協
議 、
家
庭
裁
判
所
に
よ
る
審
判
に

よ
っ
て
遺
産
分
割
を
禁
止
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す 。
こ
れ

を
遺
産
分
割
の
禁
止
と
い
い
ま
す 。
た
と
え
ば 、
胎
児
も

相
続
人
に
な
り
ま
す
が 、
胎
児
が
実
際
に
生
ま
れ
て
く
る

ま
で
は
遺
産
分
割
を
控
え
よ
う
と
い
う
こ
と
で
協
議
に
よ

り
分
割
を
禁
止
す
る
こ
と
が
あっ
た
り
し
ま
す ゜

遺
言

に
よ

る

分
割
禁
止

被
相
続
人
が
遺
言
に
よ
っ
て 、
相
続
後
に
お
い
て
相
続

人
が
遺
産
分
割
を
す
る
こ
と
を
禁
止
す
る
こ
と
が
で
き
ま

す 。
遺
産
の
全
部
に
つ
い
て
分
割
を
禁
止
す
る
こ
と
も
で

き
ま
す
し 、
遺
産
の一
部
に
限
定
し
て
分
割
を
禁
止
す
る

こ
と
も
で
き
ま
す 。
し
か
し 、
永
久
に
分
割
を
禁
止
す
る
こ

と
が
で
き
ま
せ
ん 。
分
割
禁
止
の
期
間
は
法
律
に
定
め
ら

れ
て
い
て 、
5
年
を
超
え
る
こ
と
は
で
き
ま
せ
ん 。
も
っ
と

も 、
遺
言
で
遺
産
分
割
を
禁
止
し
て
い
た
と
し
て
も 、

相
続
人
全
員
の
合
意
で
遺
産
を
分
割
す
る
こ
と
が
で
き

る
場
合
が
あ
り
ま
す 。

相
続
人
全
員
の
協
議
に
よ
り
遺
産
分
割
を
禁
止
す
る

こ
と
が
で
き
ま
す ゜
も
っ
と
も 、
分
割
禁
止
期
間
は
5
年
を

超
え
る
こ
と
が
で
き
ま
せ
ん 。
5
年
を
超
え
な
い
範
囲
で

分
割
禁
止
期
間
の
更
新
は
で
き
ま
す ゜
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協
議

に
よ

る

分
割
禁
止

遺産分割の禁止について

今
回
は 、
遺
産
分
割
の
禁
止
に
つ
い
て
お
話
し
し
ま
し
た 。

何
ら
か
の
理
由
で 、
遺
言 、
協
議 、
審
判
で
遺
産
分
割
を
禁

止
す
る
こ
と
に
な
り
ま
す
が 、
永
久
に
分
割
禁
止
が
認
め
ら

れ
る
わ
け
で
は
な
く 、
ど
こ
か
の
タ
イ
ミ
ン
グ
で
分
割
し
な

け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん 。
そ
こ
で 、
分
割
の
際
に
ど
の
よ
う
な
分

割
が
望
ま
し
い
か
に
つ
い
て
は
前
回
ま
で
に
お
話
し
し
て
き

た
現
物
分
割 、
代
償
分
割 、
換
価
分
割
な
ど
に
つ
い
て
考
え

て
お
く
こ
と
が
必
要
に
な
っ
て
き
ま
す ゜

次
回
も
遺
産
分
割
に
つ
い
て
お
話
し
し
た
い
と
思
い
ま
す ゜

．

．

．

 

◆プロフィール
弁護士市場輝（いちばあきら）／法律事務所得賢
平成19年に九州大学法科大学院に入学、平成24年に司法試験に合格、
l年の司法修習を経て、平成25年より徳永翌ー法律事務所にて執務を開始いたしました。
平成28年8月より徳永賢一法律事務所は、事務所名を「法律事務所徳賢」に変更しました。
事務所名変更後も引き続き相続連載シリーズを続けて参ります。
どうぞよろしくお願い申し上げます。
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を
続
け
て
い
ま
す ゜

博
物
館
の
建
設
実
現
を
H
指
し
て 、
活
動

太
古
の
ロ
マ
ン
が
詰
まっ
た
東
名
遺
跡
の

な
食
文
化
や
素
晴
ら
し
い
知
恵 、
技
術
を

し
た 。
出
土
品
か
ら
当
時
の
人
々
が
豊
か

カ
ゴ
7
3
1

点
の
出
士
は
大
変
な
発
見
で

「東名縄文館」では貝層の断面や、ドングリ貯
蔵用の編みカゴなどの出士品を展示。El本最
古級の展示物を見に、遠方からも多くの人が
訪れます。

い
た
ん
で
す 。
中
で
も
国
内
最
古
の
編
み

遺
物
が
と
て
も
良
い
状
態
で
保
存
さ
れ
て

ク
さ
れ
て
い
た
た
め 、
通
常
で
は
残
ら
な
い

跡
は
湿
地
性
貝
塚
で 、
5
m
の
粘
上
で
パ
ッ

や
P
R
活
動
を
行っ
て
い
ま
す 。
「
東
名
遺

会』
は 、
そ
の「
東
名
遺
跡」
の
出
土
品
を

�I'tィ.-三． . 

な
話
題
に
な
り
ま
し
た 。
『
東
名
縄
文
の

早
期）
の
貝
塚
が
見
つ
か
り 、
東
ア
ジ
ア
最

I
事
中
に
約
8
0
0
0
年
前（
縄
文
時
代

こ
せ

2
o
o
4
年 、
巨
勢
川
調
整
池
の
建
設

「"奇跡の発見"と呼ばれる
東名遺跡に関わることがで
きて光栄です！」と語る藤原
さん。毎年7巨に東名遺跡
グラウンドで「縄文まつり」
も開催。

毎号、九州の元気なNPOを
ご紹介しています。
NPOとは、継続的•自発的に社会貢献活動を
行う、営利を目的としない団体の総称です。

審
判

に
よ

る

分
割
禁
止

遺
産
分
割
審
判
に
お
い
て 、
特
別
の
事
由
が
あ
る
場
合

に
は 、
家
庭
裁
判
所
は
期
間
を
定
め
て 、
遺
産
の
全
部
又

は一
部
の
分
割
を
禁
止
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す 。
当
事
者

も
家
庭
裁
判
所
に
対
し
て
遺
産
分
割
禁
止
を
求
め
る
こ

と
が
で
き
ま
す ゜
分
割
禁
止
期
間
は
最
長
で
5
年
と
さ
れ

て
い
ま
す ゜

特
別
の
事
由
と
は 、
遺
産
分
割
を
し
な
い
こ
と
が
共
同

相
続
人
ら
の
全
体
に
と
っ
て
利
益
に
な
る
と
考
え
ら
れ
る

場
合
な
ど
で
す 。
た
と
え
ば 、
主
要
な
財
産
が
遺
産
で
あ

る
か
ど
う
か
争
わ
れ
て
い
る
場
合 、
遺
産
で
あ
る
か
ど
う

か
確
定
し
な
い
ま
ま
遺
産
分
割
を
強
行
す
る
と
さ
ら
に
紛

争
が
拡
大
し
て
し
ま
う
こ
と
に
な
り
か
ね
ま
せ
ん 。
そ
こ

で 、
遺
産
で
あ
る
か
ど
う
か
確
定
す
る
ま
で
の
間 、
遺
産
分

割
を
禁
止
し
て
紛
争
拡
大
を
防
止
す
る
こ
と
が 、
共
同
相

続
人
に
と
っ
て
利
益
に
な
る
と
考
え
ら
れ 、
そ
の
よ
う
な
場

合
に
は
遺
産
分
割
を
禁
止
す
る
特
別
の
事
由
が
あ
る
と

考
え
ら
れ
ま
す 。

な
お 、
審
判
で
遺
産
分
割
を
禁
止
さ
れ
た
場
合
で
あ
っ

て
も 、
後
の
事
情
変
更
に
よ
り 、
分
割
禁
止
が
著
し
く
不

当
と
な
っ
た
場
合
に
は 、
相
続
人
は
分
割
禁
止
の
取
り
消

し
や
変
更
の
審
判
を
申
し
立
て
る
こ
と
が
で
き
ま
す ゜

豚肉を加えてボリュームおかずに！ きのこの春巻き

材料〈2人分〉
春巻きの皮 （小）…………・・4枚
豚肉（寿切り）•••………,· …60g 
片栗粉 ………..………・小さじ1
きのこ
［生椎茸2枚、シメジ50g、エノキ40g]
ネギ・·························1/3本
サラダ油・・・………………••適塁
l」1麦粉..・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・適塁
揚げ油・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・適量

オイスターソース小さじ1

A{
酒・・・……………・・小さじ1
しょう油………・小さじ1/2
塩•こしょう ・・…………少々

作り方
(1)豚肉は細切りにし、片栗粉をまぶして

おく。
(2)生椎茸は軸を切り落として細切り、シメ

ジは小房に、エノキは2~3等分に切る。
(3)ネギは斜め薄切りにする。
(4) フライパンに油をなじませ、 (1) (2) 

(3)を炒め てAで昧付けする。冷まして
4等分する。

(5) 春巻きの皮で (4) を包む。巻き終わり
は同量の水で溶し＼た小麦粉をぬって

止める。
(6) 180度に熱した揚げ油で(5)をカラッ

と揚げる。

＼ツカエ）レさんのワンポイントアドバイス／

春巻きを破裂させず

に

作

る

に

は？
具をしっかり冷まし、

空気を抜きながら包むのがポイントだよ！
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愛情たっぷり！

＼カソタソ／
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